
Communauté de communes Mois de Mars 2024
du Pays de Lunel

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Céleri Râpé Mayonnaise

du 4/3 Pavé de Merlu Waterzoï

au 8/3 Riz de Camargue Pilaf

Julienne de Légumes Saveur Soleil

Gouda

Cocktail de Fruits au Sirop

Radis Rondelle Maïs Vinaigrette

du 11/3 Batonnet végétarien & Ketchup

au 15/3 Farfalles

Courgettes Braisées

Fromage Fondu

Crème Anglaise

Potage de Légumes

du 18/3 Escalope de Porc* au Jus

au 22/3 Printanière de Légumes

Tomme Noire

Fruit

*Bouchée de Blé

Salade Coquillette Parisienne

du 25/3 Boulette de Bœuf Dijonnaise

au 29/3 Purée

Carottes saveur Colombo

Yaourt Nature Sucré

Fruit

Avec l'astérique sont nommés les plats

de substitution pour les menus sans porc

Agriculture Biologique 
Origine 

France
Local Pêche responsable Plat cuisiné par le chef avec sa touche 

de savoir-faire et une attention particulière

MANGEONS BIO



Mois de Mars 2024

Goûter Communauté 

de Communes du Pays de Lunel

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Fromage Frais Sucré

du 4/3 Fruit 

au 8/3 Palmier

Sirop

Yaourt Aromatisé

du 11/3 Fruit

au 15/3 Boudoir

Sirop 

Fromage Frais aux Fruits

du 18/3 Compote de Pomme

au 22/3 Madeleine

Sirop

Petit Moulé Nature

du 25/3 Compote de Pomme Ananas

au 29/3 Sablé Nappé Chocolat

Sirop 


